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Forni per pizzeria a controllo elettronico 
Pizza ovens with electronic control 
Fours à pizza à contrôle électronique
Pizza Öfen mit elektronischer Steuerung

iDeck è l’entry level di Moretti Forni: una gamma di prodotti integrati, facili nell'utilizzo

e caratterizzati da un ottimo rapporto qualità/prezzo. Forni statici dedicati alla pizza e capaci 

di raggiungere i 450°C, gli iDeck hanno il piano di cottura in refrattario e sono disponibili 

nelle versioni elettronica e elettromeccanica.

iDeck line is characterised by user-friendly integrated products, with an excellent quality / price ratio. 

iDeck is a conventional pizza oven that can reach up to 450°C, with a baking surface in refractory brick. 

Both digital and electromechanical versions are available.

iDeck ist das Einstiegsmodell von Moretti Forni: eine integrierte Produktpalette, die einfach zu bedienen 

sind und durch ein hervorragendes Preis- / Leistungsverhältnis ausgezeichnet.

Statische Pizzaöfen können 450 °C erreichen. Die iDeck haben eine feuerfeste Herdplatte und sind in 

elektronischen und elektromechanischen Versionen erhältlich.

iDeck est le modèle d'entrée de gamme de Moretti Forni: une varieté de produits intégrés, simples 

d'utilisation et caractérisés par un excellent rapport qualité / prix.

Fours statiques dédiés à la pizza et capables d'atteindre 450°C, les iDecks disposent d'une table de 

cuisson réfractaire et sont disponibles en versions électronique et électromécanique.

Dual-PowerTM

Technology
Gestione separata delle potenze di cieloe platea  

Separate ceilingand floorpower control  

Gestionséparée despuissancesduciel et dusol  

Getrennte Steuerung für Ober-undUnterhitze

electronic



Una gamma completa di forni
da pizza per avviare il tuo business  
in modo semplice e veloce

Attrezzature intelligenti e integrate:
facili da utilizzare e con consumi ridotti

A  complete range of 
pizza ovens to smartly 
start your business

Smart integrated equipments:
easy to use with low power consumption

Eine komplette Produktpalette 
von Pizzaöfen, mit denen
du Ihr Unternehmen schnell 
und einfach starten kann

Intelligenten und integrierten Ausrüstungen: 

einfach zu bedienen und mit reduziertem Verbrauch

Une gamme complète de fours 
à pizza pour démarrer votre
entreprise de manière intelligente

Des équipements intelligents et intégrés: 

faciles à utiliser et à consommation réduite

pizza classica

electronic

Optional: Stainless steel cabinet Prover on wheels



Lamolla inserita nello sportellone facilita 
l’apertura e la chiusura.

Thespring inserted in the doorfacilitates  
its openingandclosure.

Leressort inséré dansla porteenfacilite  
l’ouverture et la fermeture.

Diespezielle, in derTürintegrierte Feder  
erleichtert ihr ÖffnenundSchließen.

Leresistenze più fitte garantiscono  
un’ottimauniformitàdi cottura.

Thethickerheatingelementsguarantee  
anexcellentuniformityof baking.

Lesrésistances plusserrées assurent une  
trèsbonneuniformitédecuisson.

Diedickeren Heizilementegarantieren 
eine exzellente Gleichmäßgkeit beiden  
Backergebnissen.

L’illuminazione interna è inserita in unvano  
perproteggerla dacolpie rotture.

Theinternal lighting is inserted in acompart-
mentto protect it against crashesandbreaks. 

L’illumination interne est insérée dansun
espacevidepour la protéger decoupset  
ruptures.

Die Innenbeleuchtungist in einer Kammerder  
Seitenwand installiert, umsie vor Beschädig-
ungenzuschützen.

Lospeciale trattamentodel refrattario
garantisce unaperfetta uniformitàdi cottura.  

Thespecial refractory brick treatmentallowsa
perfectevenbaking.

Letraitement spécial duréfractaire garantit
uneuniformité decuissonexceptionnelle.

Derspeziell sandgestrahlte Schamottsteinbo-
denermöglicht sowohldasBackendirekt auf
demStein alsaucheine perfekte
Gleichmäßigkeit beimBacken.

Surichiesta: cappa,cappacanalizzataeaspirante,supportocono
senzaportateglie, cella di lievitazione.

Ondemand:hood,canalized andextracting hood,standwithor
without trayholdersslides, prover.

Ádemande:hotte, hottecanalisée et aspirante,supportavecou
sansglissières porte plateaux,étuve.

Optional: Haube,kanalisierte unddampfabzugshaube,Unterge-
stelle mit oderohne Backblechträgerschienen, Gärschränke.

pizza in pala

electronic
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4 (Ø 30 cm) 1 (Ø 45 cm)

iD-M 60.60
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4+4 (Ø 30 cm) 1+1 (Ø 45 cm)

iD-D 60.60
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6 (Ø 30 cm) 2 (Ø 45 cm)

iD-M 105.65
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iD-D 105.65
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9 (Ø 30 cm) 4 (Ø 45 cm)

iD-M 105.105
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9+9 (Ø 30 cm) 4+4 (Ø 45 cm)

iD-D 105.105
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